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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Curso de Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina

DURACIÓN
100 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
TITULACIÓN expedida por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro de la AEEN
(Asociación Española de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia académica en educación
online por QS World University Rankings
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Descripción
Este Curso de Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina le ofrece una formación
especializada en la materia. Con la realización de este Curso de Habilidades y Competencias en la
Dirección de Cocina de la Familia Profesional de Hostelería y más concretamente del área de
conocimiento Restauración el alumno estudiara los conceptos básicos y específicos de dicha materia.
Realiza esta formación y especialícese en Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina.

Objetivos

Adquirir las competencias y habilidades necesarias para la comprensión del puesto de jefe de
cocina; descubriendo las diferentes responsabilidades y competencias de un jefe de cocina,
comprendiendo los aspectos fundamentales de la nutrición y del funcionamiento de la cocina y
clasificando los distintos tipos de servicios que se pueden dar en un restaurante.

A quién va dirigido
Este Curso de Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina está dirigido a todas aquellas
personas interesadas en especializarse en dicha materia correspondiente a la Familia Profesional de
Hostelería y más concretamente del Área de Conocimiento Restauración y que quieran especializarse
en Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina.

Para qué te prepara
Este Curso de Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina le prepara para especializarse en
Habilidades y Competencias en la Dirección de Cocina dentro de la Familia Profesional de Hostelería y
más concretamente del área de conocimiento Restauración, todo ello con único objetivo que es:
Adquirir las competencias y habilidades necesarias para la comprensión del puesto de jefe de cocina;
descubriendo las diferentes responsabilidades y competencias de un jefe de cocina, comprendiendo
los aspectos fundamentales de la nutrición y del funcio

Salidas laborales
Hostelería / Restauración
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. EL PUESTO DE JEFE DE COCINA

La Profesión1.
- El jefe de cocina1.
- Características del personal de cocina2.
- La cocina actual3.
- La compra. Los pedidos4.
- Normas de higiene y normas de recogida5.

Descripción del Puesto2.
- Las partidas1.
- Confección de menús y cartas2.
- Cálculo de los precios3.
- Control de existencias4.
- La compra de los géneros usados en cocina5.
- Los distribuidores6.
- Elaboración de la oferta7.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. COMPETENCIAS DEL JEFE DE COCINA

Otras Tareas1.
- Diseño de la cocina1.
- La maquinaria2.
- La división de la cocina3.
- Asesoramiento previo a la apertura4.
- Formación del personal5.

Otros Campos a Explorar2.
- Nutrición y dietética1.
- Cocina creativa2.
- Nuevas materias primas3.
- Avances en tecnología alimentaria4.
- Idiomas5.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. LOS SERVICIOS

Servicio a la carta1.
Servicio a la francesa2.
Servicio a la inglesa3.
Servicio a la rusa4.
Servicio a la americana5.
Servicios de menús6.
Banquetes7.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

¡Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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