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Euroinnova International Online Education

Especialistas en Formacion Online

SOMOS
EUROINNOVA
INTERNATIONAL
ONLINE
EDUCATION

Euroinnova International Online Education inicia su
actividad hace mas de 20 afos. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educacién online, esta
escuela de formacién crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiantes de experimentar un
crecimiento personaly profesional con formacién
eminentemente practica.

Nuestra visién es ser una escuela de formacién online
reconocida en territorio nacional e internacional por
ofrecer una educacién competente y acorde con la

realidad profesional en busca del reciclaje profesional.

Abogamos por el aprendizaje significativo para la vida
real como pilar de nuestra metodologia, estrategia que
pretende que los nuevos conocimientos se incorporen
de forma sustantiva en la estructura cognitiva de los
estudiantes.

R

CERTIFICACION
EN CALIDAD

www.euroinnova.edu.es

Euroinnova International Online Education es miembro de pleno
derecho en la Comision Internacional de Educacién a Distancia,
(con estatuto consultivo de categoria especial del Consejo
Econdémico y Social de NACIONES UNIDAS), y cuenta con el
Certificado de Calidad de la Asociacion Espafiola de
Normalizacion y Certificacion (AENOR) de acuerdo a la
normativa ISO 9001, mediante la cual se Certifican en Calidad
todas las acciones formativas impartidas desde el centro.
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Descubre Euroinnova International Online Education

Nuestros Valores

_/z:\

B> L

ACCESIBILIDAD HONESTIDAD

Somos cercanos y Comprensivos, Somos claros y transparentes,
trabajamos para que todas las nuestras acciones tienen como Ultimo
personas tengan oportunidad de objetivo que el alumnado consiga sus
seguir form&ndose. objetivos, sin sorpresas.

PRACTICIDAD

Formacion practica que suponga un
aprendizaje significativo. Nos
esforzamos en ofrecer una
metodologia practica.

EMPATIA

Somos inspiracionales y trabajamos
para entender al alumno y brindarle
asf un servicio pensado pory para él

A dia de hoy, han pasado por nuestras aulas mas de 300.000 alumnos provenientes de
los 5 continentes. Euroinnova es actualmente una de las empresas con mayor indice de
crecimientoy proyecciéon en el panorama internacional.

Nuestro portfolio se compone de cursos online, cursos homologados, baremables
en oposiciones y formacion superior de postgrado y master.

www.euroinnova.edu.es
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DURACION
0425 horas

MODALIDAD
OOnline

CREDITO
05 ECTS

CENTRO DE FORMACION:
Euroinnova International

Online Education EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION

TITULACION

Doble Titulacion: - Titulacion de Postgrado en Cortador de Jamén con 300 horas expedida
por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro de la AEEN (Asociacion
Espanola de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia académica en educacion
online por QS World University Rankings - Titulacion Universitaria en Manipulador de
Alimentos y Alérgenos Alimentarios con 5 Créditos Universitarios ECTS. Formacion Continua
baremable en bolsas de trabajo y concursos oposicion de la Administracién Publica

CUALIFICAZ o
X Titulacién Expedida por G Titulacién Avalada para el
) EUROINNOVA  euroinnova International ﬁ Desarrollo de las Competencias
Sniine Education - Profesionales R.D. 1224/2009

Una vez finalizado el curso, el alumno recibirad por parte de Euroinnova International Online Education via
correo postal, la titulacion que acredita el haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos
propuestas en el mismo.

Esta titulacion incluird el nombre del curso/master, la duracidn del mismo, el nombre y DNI del alumno, el
nivel de aprovechamiento que acredita que el alumno superé las pruebas propuestas, las firmas del
profesory Director del centro, vy los sellos de la instituciones

gue avalan la formacién recibida (Euroinnova Internaional Online Education y la Comisién Internacional
para la Formacion a Distancia de la UNESCO).

AENOR || AENOR [IEEac2
www.euroinnova.edu.es {|QNE
s | e T )
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EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION

EXPIDE LA SIGUIENTE TITULACION
NOMBRE DEL ALUMNO/A

con NGmero de Documento XXXXXXXXX ha superado los estudios correspondientes de

Nombre de la Accién Formativa

de XXX horas, perteneciente al Plan de Formacion de EUROINNOVA en la convocatoria de XXX

¥ para que surta los efectos pertinentes queda registrado con nimero de expediente XXXX/XXXX-XXXX-XXXXXX

Con un nivel de aprovechamiento ALTO

Y para que conste expido la presente TITULACION en

Granada, a (dia) de (mes) del (afio)

La Direccion General Firma del. Alumno/a

NOMBRE DEL DIRECTOR ACADEMICO sello NOMBRE DEL ALUMNO

AENOR § AENOR

GESTION
DELACALIDAD

www.euroinnova.edu.es

LTD
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DESCRIPCION

fe 1) euroINNOVA
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Este curso cortador de jamon le ofrece una formacién especializada para ser un profesional
como cortador de jamén. Debemos saber que las personas no siempre sabemos como cortar,
presentar o incluso conservar el jamén, factores que son importantisimos para disfrutar de
todo su sabory propiedades. Tal es la importancia de cortar bien un jamén que incluso su
sabor puede llegar a desvirtuarse si la pieza cae en manos inexpertas. La clave consiste en
disponer de los instrumentos apropiados y conocer unos cuantos secretos para obtener el
maximo provecho de su jamén. Este curso cortador de jamon le ofrece las técnicas
necesarias para cortar correctamente un jamon.

OBJETIVOS

Una vez finalizado el Curso Cortador de Jamén el alumnado habra alcanzado, entre otros, los
siguientes objetivos: Conocer los distintos tipos de jamén ibérico. Conocer el jamén ibérico
de bellota. Aprender a seleccionar jamones ibéricos. Conocer los aspectos de seguridad a
tener en cuenta en proceso de corte de jamén ibérico. Aprender las fases del corte del jamén
ibérico. Aprender sobre la importancia de una buena materia prima para la elaboracién de un
buen jamon curado. Conocer el proceso de elaboracién y sus planteamientos tecnolégicos
en el proceso de curacién. Conocer el producto alimenticio y sus principales variedades en la
Unién Europea. Gestionar y controlar la calidad en el proceso de elaboracion del jamén
curado. Conocer las caracteristicas de los alimentos. Definir los tipos de alteraciones en los
alimentos. Describir las practicas higiénicas en la industria a alimentaria. Definir los
principios y medidas de seguridad alimentaria. identificacion de la importancia de implantar
un sistema APPCC.

A QUIEN VA DIRIGIDO

Este curso cortador de jamon esta dirigido a todas aquellas personas que quieran aprender a
cortar un jamon de la manera mas correcta y/ que quieran dedicarse o se dediquen a la
hosteleria.

PARA QUE TE PREPARA

. AENOR || AENOR [ECEEEES
www.euroinnova.edu.es {IQNET
(o | [oowom | * LTD
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Este curso cortador de jamon le prepara para adquirir conocimientos, manejo y formacién
sobre la cultura del jamén ibérico puro, cuya tradicion en Espafa es y sera primordial para
personas que quieran dedicarse o se dediquen a la hosteleria, aprender las diferentes
técnicas de corte, al igual que el proceso de cria, alimentacién y desarrollo animal y ser capaz
de cortar y distinguir una pieza propicia para el corte, asi como dotar al alumno de la cultura
ganadera bdsica, para poder entablar una conversacién con cortadores profesionales.

SALIDAS LABORALES

Tras realizar el Curso Cortador de Jamén el alumno podra desarrollar su actividad laboral en
areas como:

-Restauracion.

-Industria Alimentaria.

-Elaboracién de Jamén Curado.

-Empresas alimentarias, Hosteleria, Cocina, Restaurantes, Camareros, Supermercados,
Pequenos comercios alimentarios.

AENOR j§] AENOR .
www.euroinnova.edu.es {|QNE
s | e T )
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MATERIALES DIDACTICOS

Manual tedrico: Manipulador de Alimentos y
Alérgenos Alimentarios

Manual teérico: Cémo Cortar Jamén Ibérico
Paquete SCORM: Jamén curado

Paquete SCORM: Manipulador de Alimentos
y Alérgenos Alimentarios

¢ Paquete SCORM: Cémo Cortar Jamoén Ibérico

* Envio de material diddctico solamente en Espana.

AENOR j§] AENOR .
www.euroinnova.edu.es {|QNE
s | e T )
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FORMAS DE PAGO _——
- Tarjeta de crédito. . e :
Torserence. @

- Paypal. bizum -
- Bizum.
- PayU. Wb’ 7 M Fracciona tu pago con la
- Amazon Pay. garantia de
LLAMANOS GRATISAL & Innovapay
FINANCIACION Y BECAS

EUROINNOVA continta ampliando su programa de becas para acercar y posibilitar el aprendizaje continuo al
maximo numero de personas. Con el fin de adaptarnos a las necesidades de todos los perfiles que
componen nuestro alumnado.

Euroinnova posibilita el
acceso a la educacion
mediante la concesion
de diferentes becas.

BECA
Desempleados

Ademas de estas ayu-
das, se ofrecen Facilida-
des economicas y me-
todos de financiacion
personalizados 100 %
sin intereses.

BECA
Emprende

BECA
Antiguos
Alumnos

www.euroinnova.edu.es
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LIDERES EN FORMACION ONLINE

7 Razones para confiar en Euroinnova

v/ 25% de alumnos internacionales.

v/ 97% de satisfaccion.

v 100% lo recomiendan.

v Mas de la mitad ha vuelto a
estudiar en Euroinnova

NUESTRA EXPERIENCIA

v Mas de 20 afios de experiencia.

' Mas de 300.000 alumnos vya se han
formado en nuestras aulas virtuales

« Alumnos de los 5 continentes.

Las cifras nos avalan

< 4,7 Ak hkA

4,7 kKA 8.582 '] 5.856
\7 2.625 opiniones 0

12.842 opiniones suscriptores suscriptores

NUESTRO EQUIPO

En la actualidad, Euroinnova cuenta con un equipo humano formado por mas de 300
profesionales. Nuestro personal se encuentra sélidamente enmarcado en una estructura
que facilita la mayor calidad en a atencién al alumnado.

NUESTRA METODOLOGIA

—_—

@ APRENDIZAJE SIGNIFICATIVO

- 100% ONLINE

Jm— —

Estudia cuando y desde donde quieras.
Accede al campus virtual desde cualquier

dispositivo.
EQUIPO DOCENTE

O L]
@ ESPECIALIZADO

Euroinnova cuenta con un equipo de
profesionales que haradn de tu estudio una
experiencia de alta calidad educativa

www.euroinnova.edu.es

Con esta estrategia pretendemos que los
nuevos conocimientos se incorporen de
forma sustantiva en la estructura cognitiva
del alumno.

% NO ESTARAS SOLO

Acompafamiento por parte del equipo de
tutorizacién durante toda tu experiencia
como estudiante.

oo,
Lesose
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CALIDAD AENOR

« Somos Agencia de Colaboracién N° 9900000169 autorizada por el Ministerio
de Empleo y Seqguridad Social.

« Se llevan a cabo auditorias externas anuales que garantizan la maxima calidad
AENOR.

« Nuestros procesos de ensefanza estan certificados por AENOR por a ISO 9001

-'t!:,
AENOR | AENOR Bt
GESTION GESTION I Q N E T
DE LA CALIDAD AMBIENTAL

.
1S0 3001 1S014001 LTD

CONFIANZA
60L§A DE EMPLEO
Contamos con el sello de Y PRACTICAS
Confianza Online y Disponemos de Bolsa de
colaboramos con la Empleo propia con diferentes
Universidades mas ofertas de trabajo, y facilitamos
o la realizacidon de practicas de
prestigiosas, empresa a nuestro alumnado.
Administraciones Publicas y

Empresas Software a nivel Somos agencia de colaboracion

: _ ) _
Nacional e Internacional. N° 9900000169 autorizada por
el Ministerio de Empleoy

Seguridad Social.
*
O * o oreRa be MNP
e | Y SEGURIDAD SOCIAL
CONFIANZA
ONLINE

oo,
Lesose
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SOMOS DISTRIBUIDORES DE FORMACION

Como parte de su infraestructuray
como muestra de su constante
expansioén, Euroinnova incluye dentro
de su organizacién una editorial y una
imprenta digital industrial.

ONLINE EDUCATION

www.euroinnova.edu.es

AENOR § AENOR
:
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
—

UCAM s UCAV

| UNIVERSIDAD I\
CATOLICA DE MURCIA Q DE

WERS,
=

www.ucavila.es

Universidad Europea
Miguel de Cervantes

N3 UNIVERSIDAD H
|Im 4 udima
EBRIJA

utc &£@ ™N.oTus UANE UTEG::..

Universidad Tres Culturas

SAN IGNACIO
UNIVERSITY
MIAMI, FL
W#m. ki FONDO
n R AENOA
Unlun Europea de Andalucia * g * EUROPEO et O Provesdores 8¢ FLeseas

@“ W UDAVINCI @ ecampus

15014001

] |
CO AENOR | AENOR ﬁ "‘ EHETIEIED
©5 CecapP s || et hdobe | ASSOCIATE
one

150 9001

CONFIANZA
INLIN

J Microsoft®

AMaDEUS SR  |2i8ie| K2R Google
S " | t Aceredited Technical Associate .': O r E du Catl OI’]
pecialls HP ExpertONE

Your technology partner softwa re

AENOR AENOR
{IQNET
E— | Cr— )
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Programa Formativo

PARTE 1. CORTADOR DE JAMON

UNIDAD DIDACTICA 1. LA CRIANZA Y ALIMENTACION DE CERDO IBERICO. DENOMINACION
DE ORIGEN, SISTEMAS DE CALIDAD

1. Principales razas de cerdos
1. - Razas porcinas espainolas
2. - Razas espanolas mejoradas
3. - Razas porcinas extranjeras
4. - Los cruzamientos
2. Caracteristicas morfolégicas de los cerdos
1. - Razas porcinas espanolas
2. - Razas porcinas espanolas mejoradas
3. - Razas porcinas extranjeras
3. Elcerdo ibérico y sistemas de explotacién
4. Denominacioén de origen
1. - Tipos de denominaciones de origen
5. Calidad de los productos de cerdo ibérico

UNIDAD DIDACTICA 2. TIPOS DE JAMON IBERICO

1. Tipos de jamoén
1. - Tipos de jamones y caracteristicas principales
2. Elaboracion de productos ibéricos. El jamén
1. - Preparacién del pernil
. -Salazén
. -Lavado y Post-lavado
. -Secado
. - Maduracién

v WDN

UNIDAD DIDACTICA 3. EL JAMON IBERICO DE BELLOTA

1. Breve historia del jamén

1. - Cuidado de los cerdos ibéricos
2. Cémo se clasifica un jamoén ibérico con denominacién de origen
3. Diferencias entre jamén ibérico de bellotay jamén de cebo

UNIDAD DIDACTICA 4. COMO SELECCIONAR UN BUEN JAMON IBERICO HACIENDO USO DE
LAS ETIQUETAS

1. Etiquetasy precintos. Su lectura
1. - Etiquetado del jamoén ibérico

www.euroinnova.edu.es
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2. - Diferencia entre precinto y etiqueta
3. - Sistemas de control
2. ;(Qué dice la normativa respecto al etiquetado y la identificacién de los productos?

UNIDAD DIDACTICA 5. EL CORTE DEL JAMON

1. Materiales y seguridad en el corte de jamén
2. Fases del corte de jamén

3. Cémo colocar el jamén en el plato

4. Conservacion de la pieza tras el corte

UNIDAD DIDACTICA 6. FICHA DE CATA Y CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

1. Cata de jamoén ibérico
2. Cualidades organolépticas del jamén a valorar en la cata

UNIDAD DIDACTICA 7. CARACTERISTICAS NUTRICIONALES DEL JAMON IBERICO

1. ;Qué son los nutrientes?
1. - La pirdmide alimentaria
2. Valor nutricional del jamén ibérico
1. - Diferencias: el jamén ibérico y el jamén blanco

UNIDAD DIDACTICA 8. ALTERACION Y CONTAMINACION DE ALIMENTOS PRESENTES EN EL
JAMON IBERICO

1. Concepto de contaminaciony alteracion de los alimentos
2. Causas de la alteracion y contaminacion de los alimentos
1. - Alteraciéon alimentaria
2. - Contaminacion alimentaria
3. Alteraciones bioldgicas en el jamoén ibérico
4. Normativa sobre calidad y trazabilidad de los alimentos

PARTE 2. JAMON CURADO. ASPECTOS
CIENTIFICOS Y TECNOLOGICOS

MODULO 1. LA MATERIA PRIMA

UNIDAD DIDACTICA 1. EL GANADO PORCINO

El cerdo doméstico: consideraciones generales

Razas porcinas tradicionalmente luso-espanolas

Principales razas porcinas de otras zonas geograficas

La seleccion en el ganado porcino: obtencién de razas mejoradas
Efectos secundarios negativos de la seleccién en el ganado porcino
Principales razas comercializadas en Espafa

oukwn-=

www.euroinnova.edu.es
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7. Explotaciones porcinas. Sistemas de crianza

UNIDAD DIDACTICA 2. LA CARNE DE CERDO

Descripcién de la linea de la carne
Composicién del musculo porcino
Proteinas integrantes del tejido muscular
Enzimas enddgenas del tejido muscular
La conversion del musculo encame

La calidad intrinseca de la carne

MODULO 2. EL PROCESO DE ELABORACION

UNIDAD DIDACTICA 3. PLANTEAMIENTOS TECNOLOGICOS DEL PROCESO DE CURACION

oukwn-=

Proceso de curacion: consideraciones generales

La seleccion de la materia prima

Los coadyuvantes quimicos del curado

Las fases tecnoldgicas implicadas en el proceso de curacién
Consideraciones sobre el caso particular del jamén serrano
Consideraciones sobre el caso particular de la paletay del jamén ibéricos

ouhkhwnNn-=

UNIDAD DIDACTICA 4. INTERPRETACION CIENTIFICA DEL PROCESO DE CURACION

Cometido de las sales en el proceso de curacién

Incidencia de la microbidtica en la curacién del jamén

Los efectos fisicos de la desecacion

Fendmenos bioquimicos derivados de las actividades enzimaticas
Consecuencias de los procesos quimicos de oxidacion lipidica
Desarrollo de las propiedades organolépticas especificas

MODULO 3. EL PRODUCTO ALIMENTICIO

UNIDAD DIDACTICA 5. DEFINICION Y CALIDAD

oukwn-=

Jamoén curado: consideraciones generales

Tipos de calidad en el jamén curado

Seguridad y calidad higiénica-sanitaria en los jamones curados

Contribucion de los atributos organolépticos a la calidad sensorial de los jamones
curados

Consideraciones nutricionales acerca del jamén curado

6. Los sellos de calidad diferenciada en el jamén curado

PN =
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UNIDAD DIDACTICA 6. PRINCIPALES VARIEDADES DE LA UNION EUROPEA

1. Eljamén curado de paises comunitarios
2. Variedades tradicionales con nombre propio
3. Jamones espanoles acogidos a figuras legales de calidad
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4. Jamones no nacionales acogidos a sellos europeos de calidad
5. Otros jamones curados con relevancia en la Unién Europea
6. Principal variedad extracomunitaria: el jamén Rustico o Country Ham

MODULO 4. GESTION Y CONTROL DE LA CALIDAD

UNIDAD DIDACTICA 7. SISTEMAS DE GARANTIA Y DE CONTROL

1. Funciones implicadas en la calidad global y su control

2. Latrazabilidad como garantia de control de la calidad

3. Lainstauracion de un Sistema de Andlisis de Riesgos y Control de Puntos Criticos
(ARCPC)

4. Pruebas aplicables para los controles de calidad en la elaboracién de jamones curados:
materia prima, fFases tecnoldgicas, piezas acabadas

5. Pruebas de analisis sensorial aplicables al control de calidad de jamones curados

Formas comerciales del jamén curado

7. Consumo del jamén curado: recomendaciones para su degustaciéon

PARTE 3. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y
ALERGENOS ALIMENTARIOS

UNIDAD DIDACTICA 1. MANIPULACION DE ALIMENTOS

o

Calidad alimentaria:
Alteraciones de los alimentos:
Manipulacién higiénica de los alimentos:
Locales e instalaciones: Maquinaria, herramientas y utillaje, limpieza y desinfeccion.
Distribucién de las instalaciones, iluminacion, ventilacion
5. Higiene personal: Aseo, habitos higiénicos, estado de salud y prevencién de
enfermedades transmisibles
6. Informacién de productos alimenticios: Identificacién, etiquetado, caducidad,
composicion
7. Higiene alimentaria: Microorganismos en los alimentos, contaminaciones, infecciones
e intoxicaciones alimentarias
8. Caracteristicas especificas de los alimentos y productos alimenticios del sector
concreto en el que se integra este médulo
9. Conocer el Plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos y la Guia de
Practicas concretas de Higiene del sector o actividad laboral en la que se integre el
modulo de manipulador
10. Legislacién aplicable al manipulador de alimentos relacionada con el sector concreto al
que va dirigido el curso

HwwnN =

UNIDAD DIDACTICA 2. SEGURIDAD ALIMENTARIA

1. Seguridad alimentaria
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2. Agentes que amenazan la inocuidad de los alimentos
3. Areas de aplicacién de la Biotecnologia en el &mbito de la seguridad alimentaria
4. Técnicas biotecnolégicas en seguridad alimentaria y trazabilidad de los alimentos

UNIDAD DIDACTICA 3. CARACTERIZACION DE LAS ALERGIAS E INTOLERANCIAS
ALIMENTARIAS. REACCIONES ADVERSAS A LOS ALIMENTOS

kN =

La alergia a los alimentos

Relacién de alergias alimentarias, causas y tratamiento/prevencion
La alergia al latex

Reacciones adversas no inmunoldgicas a los alimentos

La enfermedad celiaca

UNIDAD DIDACTICA 4. IDENTIFICACION DE LOS PRINCIPALES ALIMENTOS CAUSANTES DE
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

PN =
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Interpretacion del etiquetado de alimentos y de la simbologia relacionada
Simbolos identificativos en el etiquetado de alimentos aptos para celiacos
Listado de alimentos aptos para celiacos

Actividad para la correcta interpretacién del etiquetado de alimentos y de la
simbologia relacionada con alergias alimentarias e intolerancia al gluten
Principales alimentos causantes de alergias

Productos sustitutivos para personas con alergia a alimentos

Productos sustitutivos para personas con intolerancia al gluten

El uso del latex en la manipulacién de alimentos

Objetos y circunstancias que tienen o pueden contener latex

Alimentos para celiacos

Referencias legislativas sobre el etiquetado de alimentos

UNIDAD DIDACTICA 5. ELABORACION DE OFERTAS GASTRONOMICAS Y/O DIETAS
RELACIONADAS CON LAS ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

oukwn-=

Aspectos basicos de nutricion

¢Por qué restauradores?

La rueda de los alimentos

Aspectos basicos de calidad y seguridad alimentaria

La dieta sin gluten

Diagrama de procesos para el diseiio de ofertas gastronémicas y/o dietas relacionadas
con las alergias e intolerancias alimentarias

Buenas practicas en la elaboracion de platos aptos para personas alérgicas a alimentos
y al latex, y para celiacos

UNIDAD DIDACTICA 6. PLAN DE GESTION DE ALERGENOS. LA IMPORTANCIA DEL
REGLAMENTO

1. Principios del control de alérgenos
2. Reglamento sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor
3. Nuevas normas
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4. Legislacion aplicable al control de alérgenos

UNIDAD DIDACTICA 7. LA COMUNICACION CON EL CLIENTE Y LA GESTION DE ALERGENOS
EN ESTABLECIMIENTOS DE RESTAURACION

1. Principales novedades de la reglamentacién vigente

2. Los requisitos para la restauracion

;(Como disponer y mantener actualizada la informacién del etiquetado de los
productos e ingredientes que suministran los proveedores?

Sustancias o productos que causan alergias o intolerancias

¢(Como comprobar el etiquetado durante la recepciéon de mercancia?

;Coémo evitar o minimizar la contaminacién cruzada en el drea de cocina?
¢(Como informar a los consumidores de los alérgenos presentes en el producto?
;Como conocer e identificar los alérgenos potenciales?

w
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UNIDAD DIDACTICA 8. MEDIDAS GENERALES DE PREVENCION FRENTE AL COVID-19

Recomendaciones de proteccion frente al virus

Medidas de higiene del personal

Medidas de higiene en el establecimiento

Medidas organizativas

Medidas generakes de proteccion de las personas trabajadoras
En caso de sospecha de sufrir la enfermedad

Deteccion de un caso en un establecimiento

Zonas comunes

Zona de venta

Abastecimiento
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International Online Education
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. Te ha parecido interesante esta formacion? Si adn tienes dudas, nuestro
equipo de asesoramiento académico estara encantado de resolverlas.
Preguntanos sobre nuestro método de formacion, nuestros profesores, las
becas o incluso simplemente condcenos.

Solicita informacion sin compromiso.

Llamadme gratis iMatricularme ya!
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