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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Curso Online de Viticultura, Enología y Cata: Práctico

DURACIÓN
140 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
Este Curso Online de Viticultura, Enología y Cata: Práctico le prepara para conocer el vino, su
elaboración, composición, origen, las variedades de uvas utilizadas en su elaboración, sus atributos
sensoriales y defectos. Además el curso le capacita para conocer a fondo este sector y sus diferentes
actividades para dedicarse de manera profesional a esta función.
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Descripción
Si se dedica al mundo de la hostelería o le interesa y quiere aprender los aspectos fundamentales
sobre la enología y cata de vinos este es su momento, con el Curso Online de Viticultura, Enología y
Cata: Práctico adquirirá los conocimientos necesarios para realizar esta función con éxito. El vino
forma parte del patrimonio cultural; hoy en día los vínculos entre el vino y la gastronomía son muy
esgrimidos por los profesionales del sector y los aficionados del tema para conseguir que a partir de la
relación entre ambos productos se comuniquen ciertos sentimientos y se consigan grandes objetivos.
Realizando este Curso Online de Viticultura, Enología y Cata: Práctico conocerá todo lo referente a la
viticultura, cata de vinos y maridaje para realizar su labor en este sector de la mejor manera posible.

Objetivos
Gracias a este curso podrás alcanzar los siguientes objetivos:
Conseguir en el alumno unos conocimientos avanzados de la enogastronomía.
Mejorar la competencia y desarrollo de los profesionales del sector.
Adquirir conocimientos osbre enología, enotecnia etc.
Conocer los aspectos fundamentales del maridaje.

Para qué te prepara
El Curso Online de Viticultura, Enología y Cata: Práctico está dirigido a profesionales del sector
interesados en ampliar y perfeccionar conocimientos del sector vinícola, así como cualquier persona
que desee adquirir conocimientos sobre la viticultura, enología y cata de vinos.

A quién va dirigido
Este Curso Online de Viticultura, Enología y Cata: Práctico le prepara para conocer el vino, su
elaboración, composición, origen, las variedades de uvas utilizadas en su elaboración, sus atributos
sensoriales y defectos. Además el curso le capacita para conocer a fondo este sector y sus diferentes
actividades para dedicarse de manera profesional a esta función.

Salidas laborales
Gracias a este curso podrás adquirir las competencias necesarias que te permitirán ampliar tus
oportunidades laborales capacitándote para trabajar como especialista en Enología, Cata de vinos,
Hostelería, Maridaje, Restaurantes, Bares, Enotecnia.
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TEMARIO

MÓDULO 1. VITICULTURA, ENOLOGÍA Y ENOTECNIA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. VITICULTURA

Historia del vino1.
Historia de la Viticultura2.
Botánica de la vid3.
Geografía vitícola y sistemas vitícolas4.
Material vegetal5.
Anatomía y morfología de la vid6.
Ecología vitícola: clima y suelo7.
Técnicas de cultivo8.
Entomología de la vid9.
Enfermedades de la vid10.
Viticultura en regiones secas mediterráneas11.
Control de calidad en viticultura12.
Riesgos laborales en viticultura13.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. ENOLOGÍA Y ENOTECNIA

Físico-química de mostos y vinos. Composición1.
Microbiología Enológica2.
Control de calidad de mostos y vinos3.
Enotecnia4.
Elaboración y crianza del vino5.
Ingeniería Enológica6.
Control del proceso de elaboración de vinos y mostos7.
Análisis sensorial y cata8.
Técnicas de bodega9.
Riesgos laborales en vinicultura10.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. TIPOLOGÍA DE VINOS

Introducción1.
Tipos de vino y características principales2.
Las Denominaciones de Origen. El INDO3.
Vinos de mesa y vinos especiales4.
Características de los vinos tranquilos5.
Vinos de crianza6.
Cava y Champagne7.

MÓDULO 2. CATA DE VINOS
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UNIDAD DIDÁCTICA 4. INTRODUCCIÓN A LA CATA DE VINOS

Introducción1.
¿Por qué conocer de vinos?2.
Definición y metodología de la cata de vinos3.
Equipamientos y útiles de la cata4.
¿Cómo organizar una cata de vinos?5.
Iniciación a la cata de vinos6.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. APROVISIONAMIENTO Y CONSERVACIÓN DE VINOS

Introducción1.
El aprovisionamiento externo. Elección de proveedores2.
Controles de calidad de los productos. Importancia del trasporte3.
Defectos aparecidos en los productos y diagnóstico de las posibles causas4.
La recepción de los vinos5.
Sistema de almacenamiento de vinos6.
La bodega7.
La bodeguilla o cava del día8.
La conservación del vino9.
Recomendaciones básicas a tener en cuenta en la conservación del vino10.
Métodos de rotación de vinos11.
Registros documentales (vales de pedido, fichas de existencias)12.
Métodos manuales e informatizados para la gestión y control de inventarios y stocks13.

MÓDULO 3. MARIDAJE

UNIDAD DIDÁCTICA 6. INTRODUCCIÓN AL MARIDAJE

Vino y gastronomía1.
Introducción al maridaje2.
Definición de maridaje y su importancia3.
Reglas básicas del maridaje4.
Armonización de los vinos5.
Maridaje de vinos y aperitivos6.
Maridaje de entradas y vinos7.
Maridaje de vinos y ensaladas8.
Maridaje de vinos y pescados9.
Maridaje de vinos y carnes10.
Maridaje de pastas y vinos11.
Maridaje de vinos y quesos12.
Maridaje de vinos y Foie Gras13.
Maridaje de vinos y setas14.
Maridaje de vinos y postres15.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. LA EDUCACIÓN DE LOS SENTIDOS

Introducción1.
Alianzas clásicas de vinos2.
Los sentidos y el maridaje3.
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La cocina y el vino4.
Enemigos del maridaje5.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

 

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

+34 958 050 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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