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Alianza Euroinnova y Universidad Catolica Nordestana (UCNE) —

Euroinnova colabora estrechamente con la UCNE con el objetivo de democratizar el acceso
a la educacion y apostar por la implementacion de la tecnologia en el sector educativo.
Para cumplir con esta misién, ambas entidades alnan sus conocimientos y metodologias de
ensenanza, logrando asi una formacion internacional y diferenciadora.

Esta suma de saberes hace que el proceso educativo se enriquezca y ofrezca al alumnado una
oferta variada, plural y de alta calidad. Los programas ofrecidos por Euroinnova y UCNE
estan reconocidos por el Ministerio de Educacién Superior, Cienciay Tecnologia (MESCyT).

La formacién aborda materias desde un enfoque técnico y practico, buscando contribuir al
desarrollo de las capacidades y actitudes necesarias para el desempefio profesional.
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Euroinnova International Online Education N

Euroinnova inicia su actividad con la premisa de
revolucionar el sector de la educacién online y dar

la oportunidad a sus estudiantes de experimentar

un crecimiento personal y profesional a través de
formacién eminentemente practica. Tras mas de 18
anos en el mundo de la educacidn, la instituciéon puede
afirmar hoy que es lider a nivel nacional e internacional
por ofrecer una Formaciéon competente, personalizada
y acorde a la realidad profesional.

Gracias a la implementacion de la tecnologia, la
entidad educativa ha conseguido disponer de un
entorno de aprendizaje digitalizado con las Gltimas
actualizaciones en e-learning. Ademas, su apuesta por
la inteligencia artificial estd permitiendo a la institucion
ofrecer una formacién Unica para cada estudiante,
adaptandose a su contexto, ritmo de aprendizaje y a sus
intereses.

Universidad Catolica Nordestana (UCNE) _——

La UCNE trabaja desde su fundacién en el afno

1978 con el objetivo de ofrecer una educacion

de estudios superiores diversa y de calidad

en Republica Dominicana. Desde sus origenes,
fundamentados en el humanismo cristiano, la
institucion no ha dejado de evolucionary crecer,
con el fin de hacer progresar a la sociedad mediante
la transmision de conocimiento y valores.

Este compromiso con el desarrollo de la comunidad,
asi como su afan de mejora, hacen que la
universidad sea referente en el pais y destaque
entre los organismos de educacién superior. En
este sentido, la UCNE tiene como sena de identidad
la innovacion, la inclusion y la diversidad.
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VALORES

AENOR | AENOR [
www.euroinnova.do {IQNET
EEa— )

Los valores sobre los que se asienta Euroinnova son:

Accesibilidad
Somos cercanos y comprensivos, trabajamos para que todas
las personas tengan oportunidad de seguir formandose.

Honestidad

Somos claros y transparentes, nuestras acciones tienen como
ultimo objetivo que el alumnado consiga sus objetivos, sin
sorpresas.

Practicidad
Formacion practica que suponga un aprendizaje significativo.
Nos esforzamos en ofrecer una metodologia practica.

Empatia
Somos inspiracionales y trabajamos para entender al alumno
y brindarle asi un servicio pensado pory para él.

A dia de hoy, han pasado por nuestras aulas mas de 300.000 alumnos
provenientes de los cinco continentes. Euroinnova es actualmente una
de las empresas con mayor indice de crecimiento y proyeccién en el
panorama internacional.

Nuestro portfolio se compone de cursos online, cursos homologados,
baremables en oposiciones y formacion superior de postgrado y master.
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Metodologia Agile Education —

La metodologia Agile Education es un método pedagdgico ideado para hacer del aprendizaje
del estudiante una experiencia Unica. Gracias a este modelo de ensefanza, el alumnado desa-
rrolla las habilidades mas demandadas por las empresas, como el pensamiento critico, la comu-
nicacién o la creatividad. Ademas, adquiere conocimiento trabajando en equipo y respondiendo
a proyectos reales que se producen en las organizaciones. Esta forma de aprender diferencial
se produce en un entorno digital con los ultimos avances en e-learning y utiliza la inteligencia

artificial para proporcionar una formacién personalizada.

Estos son los pilares de nuestra metodologia Agile Education:

METODOLOGIA ,AGILE.EDUCATION

02. 04.

Aprendizaje para la vida real,
contenidos practicos,
adaptados al mercado laboral

Equipo docente especializado.
Docentes en activo, digitalmente

'
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Aprendizaje 100% online, flexibe,

desde donde quieras y como quieras

No estards solo/a. Mentorizacion Seminarios en directo.
durante tog_a tu experiencia Clases magistrales exclusivas
como estudiante para los estudiantes

AENOR [| AENOR [
www.euroinnova.do
C—f —

i1a

NET

LTD


https://euroinnova.do/diplomado-en-biotecnologia-alimentaria-ucne
https://euroinnova.do/diplomado-en-biotecnologia-alimentaria-ucne/#solicitarinfo

EUROINNOVA

A/  INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
4

Diplomado en Biotecnologia Alimentaria JAVET AT LR 8 ERVT]) Solicita informacién gratis

Diplomado en Biotecnologia Alimentaria

DURACION
130 horas

MODALIDAD
Online

ACOMPANAMIENTO PERSONALIZADO

TITULACION

Titulo de Diplomado en Biotecnologia Alimentaria expedido —_—

por la Universidad Catélica Nordestana en colaboracién con f
Euroinnova International Online Education

UNIVERSIDAD CATOLICA NORDESTANA
EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
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FORMAS DE PAGO _——
- larjetfa de crédito. _ Y MatricGlate en cémodos
] ransrerencia. bistm Plazos sin intereses.
Paypal.
- Bizum.
- ;ayU. 5 Wb’ 7 M Fracciona tu pago con la
~AMQZON Fay. garantia de
LLAMANOS GRATISAL & INnNnovapay
FINANCIACION Y BECAS

EUROINNOVA continta ampliando su programa de becas para acercar y posibilitar el aprendizaje continuo al
maximo numero de personas. Con el fin de adaptarnos a las necesidades de todos los perfiles que
componen nuestro alumnado.

: g BECA BECA
Euroinnova posibilita el Amigo Desempleados
acceso a la educacion

mediante la concesion

de diferentes becas. BECA
Familia

Ademas de estas ayu- ACCIGEE
das, se ofrecen Facilida-
des economicas y me- BECA
todos de financiacion Discapacidad
personalizados 100 %
sin intereses.

BECA

Familia

Numerosa

www.euroinnova.do
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Programa Formativo

UNIDAD DIDACTICA 1. BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

1. Biotecnologiay alimentos
2. Microrganismos y alimentos fermentados
3. Fermentacion de carnicos, ldcteos y otros

UNIDAD DIDACTICA 2. ALIMENTACION Y GENETICA

1. ADN, genesy genomas

2. Microorganismos modificados genéticamente. Aplicacién en los alimentos y efectos
sobre la salud y la nutricion

3. Tipologia de alimentos transgénicos

UNIDAD DIDACTICA 3. ALIMENTOS FUNCIONALES, PREBIOTICOS, PROBIOTICOS,
SIMBIOTICOS Y ENRIQUECIDOS

1. Biotecnologiay alimentos funcionales
2. Biotecnologiay alimentos prebidticos, probiéticos, simbidticos y enriquecidos

UNIDAD DIDACTICA 4. ASPECTOS APLICADOS DE LA BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

1. Aplicaciones de la biotecnologia en seguridad alimentaria
2. Plan de gestién de alérgenos. La importancia del reglamento
3. Buenas practicas ambientales en industrias alimentarias

UNIDAD DIDACTICA 5. HIGIENE ALIMENTARIA: FUNDAMENTOS DE LA MANIPULACION DE
ALIMENTOS

1. La cadena alimentaria
2. Condiciones y objetivos a cumplir en la cadena alimentaria
3. Calidad higiénica, nutritiva, sensorial y tecnoldgica

UNIDAD DIDACTICA 6. TECNICAS CULINARIAS Y SU EFECTO EN EL VALOR NUTRICIONAL DE
LOS ALIMENTOS

1. Lavado, peladoy troceado de alimentos
2. El proceso de la coccién en alimentos

UNIDAD DIDACTICA 7. METODOS DE CONSERVACION EN LOS ALIMENTOS

El proceso de la conservacién

Métodos de conservacion segun su naturaleza
Métodos Fisicos de conservacién

Métodos quimicos de conservacion

PN =
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Pulsos eléctricos de alta intensidad de campo, altas presiones hidrostaticas y envasado
activo

Decélogo del consumidor

Recomendaciones para un consumo responsable

El origen de los habitos alimenticios

UNIDAD DIDACTICA 8. MANIPULACION DE ALIMENTOS

PN =

Calidad alimentaria:

Alteraciones de los alimentos:

Manipulacién higiénica de los alimentos:

Locales e instalaciones: Maquinaria, herramientas y utillaje, limpieza y desinfeccién.
Distribucién de las instalaciones, iluminacién, ventilacion

Higiene personal: Aseo, habitos higiénicos, estado de salud y prevencién de
enfermedades transmisibles

Higiene alimentaria: Microorganismos en los alimentos, contaminaciones, infecciones
e intoxicaciones alimentarias

. Caracteristicas especificas de los alimentos y productos alimenticios del sector

concreto en el que se integra este médulo

. Conocer el Plan de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Criticos y la Guia de

Practicas concretas de Higiene del sector o actividad laboral en la que se integre el
modulo de manipulador

UNIDAD DIDACTICA 9. SEGURIDAD ALIMENTARIA

1.
2.
3.
4.

Seguridad alimentaria

Agentes que amenazan la inocuidad de los alimentos

Areas de aplicacién de la Biotecnologia en el &mbito de la sequridad alimentaria
Técnicas biotecnoldgicas en seguridad alimentaria y trazabilidad de los alimentos

UNIDAD DIDACTICA 10. IDENTIFICACION DE LOS PRINCIPALES ALIMENTOS CAUSANTES DE
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

N kWD =
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Interpretacién del etiquetado de alimentos y de la simbologia relacionada
Simbolos identificativos en el etiquetado de alimentos aptos para celiacos
Principales alimentos causantes de alergias

Productos sustitutivos para personas con alergia a alimentos

Productos sustitutivos para personas con intolerancia al gluten

El uso del latex en la manipulacién de alimentos

Objetos y circunstancias que tienen o pueden contener latex

Alimentos para celiacos
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