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 DURACIÓN

 90 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Módulo Formativo MF0551_2 Destilería-licorería, regulado en
el Real Decreto 1228/2006 de 27 de octubre, por el que se establece el Certificado de
Profesionalidad INAH0109 Elaboración de Vinos y Licores. De acuerdo a la Instrucción de 22
de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la formación
aportada por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de evaluación y
acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o
vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante
del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito del mundo de las industrias alimentarias, es necesario conocer los diferentes
campos de la elaboración de vinos y licores, dentro del área profesional de bebidos. Así, con
el presente curso se pretende aportar los conocimientos necesarios para la destileria-
licorería, y conducir el proceso de destilación y elaborar aguardientes y licores.

OBJETIVOS

Los objetivos de este Curso de Licorería son los siguientes:

Analizar los procedimientos de destilación y de elaboración de licores, relacionando las
operaciones necesarias, los productos de entrada y salida y los medios empleados.
Identificar los requerimientos y realizar las operaciones de limpieza, preparación y
mantenimiento de primer nivel de los equipos de destilería y licorería.
Aplicar los métodos de destilación para obtener alcoholes o aguardientes simples,
consiguiendo la calidad requerida.
Aplicar las técnicas de elaboración de bebidas y licores compuestos, consiguiendo la calidad
e higiene requeridas.
Utilizar la metodología de toma de muestras y realizar las pruebas y ensayos de laboratorio
requeridos.
Indicar las medidas de protección y seguridad que se deben adoptar en el proceso de
destilación.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de los servicios a las industrias
alimentarias, concretamente en la elaboración de vinos y licores, dentro del área profesional
de bebidas, y a todas aquellas personas interesadas en adquirir conocimientos relacionados
con la destilería-licorería.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo del Módulo Formativo MF0551_2
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Destilería-licorería, certificando el haber superado las distintas Unidades de Competencia en
él incluidas, y va dirigido a la acreditación de las Competencias profesionales adquiridas a
través de la experiencia laboral y de la formación no formal, vía por la que va a optar a la
obtención del correspondiente Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas
convocatorias que vayan publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el
propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las
competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Con este Curso de Licorería, ampliarás tu formación en el ámbito de la hostelería. Asimismo,
te permitirá mejorar tus expectativas laborales en el seno de grandes, medianas y pequeñas
empresas de producción de vinos, sidras etc. 
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: MF0551_2 Destilería-

Licorería

Paquete SCORM: MF0551_2 Destilería-

Licorería

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

MÓDULO 1. DESTILERÍA-LICORERÍA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. INSTALACIONES Y EQUIPOS DE DESTILERÍA Y LICORERÍA

Composición y distribución de los espacios.1.
Instalaciones generales y servicios auxiliares necesarios.2.
Equipos de destilación:3.
.  Alambiques. Componentes básicos de. Funcionamiento y regulación.4.
.  Columnas de destilación. Componentes básicos. Funcionamiento y regulación.5.
.  Columnas de rectificación. Descripción y funcionamiento.6.
Equipos para la elaboración de licores y bebidas derivadas.7.
Operaciones de preparación, mantenimiento de primer nivel y limpieza.8.
Seguridad en la utilización de equipos.9.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. CONDUCCIÓN DE LA DESTILACIÓN

Preparación de materias primas para la destilación. Fundamentos.1.
Tipos de destilación:2.
.  Destilación discontinua.3.
.  Destilación continua: Por arrastre de vapor. Destilación al vacío.4.
Rectificado de los alcoholes.5.
Conducción del proceso de destilación.6.
Aplicaciones de la destilación.7.
Productos y subproductos de la destilación.8.
.  Concentración de efluentes. Minimización de vertidos.9.
.  Destilación fraccionada de orujos.10.
.  Tipos de aguardientes: Aguardientes de vino. Aguardientes de orujo.11.
.  Aguardientes de sidra. Otros tipos de aguardientes.12.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. OPERACIONES DE ELABORACIÓN Y AÑEJADO DE LICORES

Anejamiento de aguardientes simples.1.
.  Materiales y recipientes utilizados en el anejamiento:2.
.  Roble, castaño, acacia, otros.3.
Elaboración de aguardientes compuestos y licores.4.
Formulación y acabado de licores.5.
Licores de hierbas.6.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. TOMA DE MUESTRAS Y ANÁLISIS DE ALCOHOLES

Materiales utilizados en el muestreo de alcoholes.1.
Instrumental para el análisis rápido de alcoholes (densímetros).2.
Análisis por cromatografía de los alcoholes.3.
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UNIDAD DIDÁCTICA 5. MEDIDAS DE PROTECCIÓN Y SEGURIDAD

Equipos de protección individual.1.
Sistemas de seguridad de máquinas y equipos.2.
Sistemas de seguridad durante el almacenamiento de alcohol. Normativa.3.
Extintores y equipos antiincendio. Tipos de extintores.4.
Tomas de agua antiincendio.5.
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