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 DURACIÓN

 110 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Módulo Formativo MF1802_2 Obtención y Acondicionamiento
de los Productos de las Colmenas, regulado en el Real Decreto 1784/2011, de 16 de
diciembre, por el que se establece el Certificado de Profesionalidad AGAN0211 Apicultura.
De acuerdo a la Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de
admisión de la formación aportada por las personas solicitantes de participación en el
procedimiento de evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas a
través de la experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN
S.L. es una entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y
Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito Agrario, es necesario conocer los diferentes campos de la apicultura, dentro del
área profesional de la ganadería. Así, con el presente curso se pretende aportar los
conocimientos necesarios para la obtención y acondicionamiento de los productos de las
colmenas.

OBJETIVOS

Los objetivos a alcanzar con la realización de este Curso de Obtención y Acondicionamiento
de Productos de Colmena son los siguientes: 
Realizar operaciones de recolección de miel aplicando las técnicas necesarias en función de
criterios de madurez, higiene, plazo de seguridad respecto a tratamientos y previsión de
reservas.
Realizar operaciones de extracción de miel, aplicando las técnicas oportunas en función del
tipo de extracción en campo o nave, y utilizando los equipos y medios necesarios.
Realizar labores de almacenaje de la miel en bidones, aplicando las técnicas necesarias y
atendiendo a procedimientos de control de la trazabilidad establecidos

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este Curso está dirigido a los profesionales del mundo agrario, concretamente en apicultura,
dentro del área profesional de ganadería. Y a todas aquellas personas interesadas en
adquirir conocimientos relacionados con la obtención y acondicionamiento de los productos
de las colmenas.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo del Módulo Formativo MF1802_2
obtención y acondicionamiento de los productos de las colmenas. Certificando el haber
superado las distintas Unidades de Competencia en él incluidas. Y va dirigido a la
acreditación de las Competencias Profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral
y de la formación no formal. Vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente
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Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan
publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo
(Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas
por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Tras realizar este Curso de Obtención y Acondicionamiento de Productos de Colmena podrás
desarrollar tu actividad profesional en empresas dedicadas a la apicultura. Serás capaz de
desarrollarte llevando a cabo todas las actividades de este sector y profesionalizarte en los
procesos de elaboración y cuidados de productos de colmena.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF2012 Recolección,

Extracción y Almacenamiento de la Miel

Manual teórico: UF2013 Recolección,

Extracción y Almacenamiento de Polen y

Otros Productos de la Colmena

Manual teórico: UF2014 Obtención de

Enjambres, Jalea Real y Reinas

Paquete SCORM: UF2012 Recolección,

Extracción y Almacenamiento de la Miel

Paquete SCORM: UF2013 Recolección,

Extracción y Almacenamiento de Polen y

Otros Productos de la Colmena

Paquete SCORM: UF2014 Obtención de

Enjambres, Jalea Real y Reinas

 * Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

MÓDULO 1. OBTENCIÓN Y ACONDICIONAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE LAS COLMENAS

UNIDAD FORMATIVA 1. RECOLECCIÓN, EXTRACCIÓN Y ALMACENAMIENTO DE
LA MIEL

UNIDAD DIDÁCTICA 1. RECOLECCIÓN DE CUADROS Y EXTRACCIÓN DE MIEL.

Criterios para evaluar la cantidad de reservas de miel que necesita una colonia.1.
Criterios para seleccionar los cuadros de miel apropiados.2.
Técnicas y aparataje usadas en el desabejado.3.
Métodos y condiciones en el trasporte de cuadros hasta el lugar de extracción.4.
Técnicas y condiciones empleadas en la extracción de miel de los cuadros:5.

- Desoperculación.1.
- Centrifugado.2.

Modelos de plantas de extracción:6.
- Extracción en sala de móvil.1.
- Extracción en sala fija.2.

Técnicas de aplicación:7.
- Medios1.
- Equipos:2.
- Desoperculadores.3.
- Extractores.4.
- Bombas de trasiego.5.
- Maduradores.6.
- Pequeño material. Cuchillos, peines, cepillos.7.

Instalaciones utilizadas en la extracción de miel:8.
- Fijas.1.
- Móviles. Camiones y mallas de cobertura.2.

Equipos de Protección Individual (EPI’s).9.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. ALMACENAJE DE MIEL EN BIDONES.

Técnicas y condiciones aplicadas en el almacenaje de la miel.1.
Parámetros ambientales de las instalaciones de almacenaje de miel en bidones:2.

- Para su envasado.1.
- Para la venta al por mayor.2.

Medios, equipos, máquinas y herramientas e instalaciones utilizadas en el3.
almacenamiento de miel en bidones:

- Resistencias.1.
- Calentadores.2.
- Generadores.3.

https://euroinnova.edu.es/mf1802_2-obtencion-y-acondicionamiento-de-los-productos-de-las-colmenas-online
https://euroinnova.edu.es/mf1802_2-obtencion-y-acondicionamiento-de-los-productos-de-las-colmenas-online/#solicitarinfo


MF1802_2 Obtención y Acondicionamiento de los Productos de las
Colmenas

- Carretillas de bidones.4.
Equipos de Protección Individual (EPI’s).4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. APLICACIÓN DE LA NORMATIVA BÁSICA RELACIONADA CON LA
OBTENCIÓN Y ACONDICIONAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DE LAS COLMENAS.

Normativa en materia de producción de miel, polen y otros productos de las colmenas.1.
Criterios de calidad y rentabilidad en materia de obtención y acondicionamiento de los2.
productos de las colmenas.
Trazabilidad de la miel y de los productos de la colmena.3.
Normativa de calidad de la miel.4.
Plan de prevención de riesgos laborales.5.
Normativa medioambiental.6.
Normativa aplicable vigente.7.

UNIDAD FORMATIVA 2. RECOLECCIÓN, EXTRACCIÓN Y ALMACENAMIENTO DE
POLEN Y OTROS PRODUCTOS DE LA COLMENA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. OBTENCIÓN DE POLEN.

Preparación de la colonia para la producción de polen.1.
Producción y obtención de polen.2.

- Criterios de calidad del polen.1.
Acondicionamiento de polen:3.

- Secado.1.
- Secaderos.2.
- Envasado.3.

Medios, equipos, máquinas, herramientas e instalaciones utilizadas en la recolección y4.
extracción de polen

- Cazapolenes.1.
Equipos de Protección Individual (EPI’s).5.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. OBTENCIÓN DE PROPÓLEOS Y VENENO.

Preparación de la colonia para la producción de propóleos o veneno.1.
Producción y obtención de veneno y propóleos.2.
Métodos de extracción del veneno.3.
Métodos de extracción de propóleos.4.
Acondicionamiento y almacenamiento de propóleos y veneno.5.
Equipos, máquinas y herramientas utilizadas en la recolección y extracción de6.
propóleos y veneno:

- Rejillas.1.
- Estimuladores eléctricos.2.

Equipos de Protección Individual (EPI’s).7.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. OBTENCIÓN DE CERA.

Criterios en la renovación de cera en las colonias:1.
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- Color de cera.1.
- Fortaleza de colonia.2.
- Diámetro de celdilla.3.
- Vida útil del panal.4.
- Tipos de panal.5.

* Panal de zángano.1.
* Panal de obrera.2.

Producción, obtención y acondicionamiento de cera.2.
Medios, equipos, máquinas, herramientas:3.

- Calderas.1.
- Cerificadores. Tipos:2.

* Solares.1.
* Eléctricos.2.
* A gas.3.

Laminadoras/estampadora de cera.4.
Centrifugadora de opérculos.5.
Prensa y moldes.6.
Equipos de Protección Individual (EPI’s).7.

UNIDAD FORMATIVA 3. OBTENCIÓN DE ENJAMBRES, JALEA REAL Y REINAS

UNIDAD DIDÁCTICA 1. PRODUCCIÓN DE ENJAMBRES.

Dinámica de poblaciones:1.
- Enjambrazón.1.

Procesos en la producción de enjambres.2.
- Enjambres naturales.1.

Enjambres artificiales.3.
Preparación de la colonia para la producción de núcleos y enjambres desnudos.4.

- División de colonias.1.
Ventajas y aplicaciones de enjambres desnudos y núcleos poblados:5.

- Tipos de núcleos.1.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. PRODUCCIÓN Y CRÍA DE REINAS.

Preparación de colonias.1.
Técnicas y material para el traslarve.2.
Instrumental en la inseminación artificial.3.
Trasporte de realeras y reinas.4.

- Jaulas portareinas y tipos.1.
Metodología de la introducción de realeras:5.

- Introducción reinas fecundadas.1.
- Introducción reinas vírgenes.2.
- Injertos de realeras.3.

Ventajas e inconvenientes de la renovación con realeras, reinas vírgenes y reinas6.
fecundadas.
Nociones básicas de selección genética.7.
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UNIDAD DIDÁCTICA 3. OBTENCIÓN DE JALEA REAL.

Preparación de la colonia para su producción.1.
Métodos y aparataje utilizados en la producción.2.
Criterios de calidad y conservación de la jalea real.3.
Medios, equipos, máquinas, herramientas e instalaciones utilizadas en la producción4.
jalea real:

- Cucharillas.1.
- Pipetas.2.
- Cúpulas para cría de reinas.3.
- Extractores de jalea real.4.

Equipos de Protección Individual (EPI’s).5.
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