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 DURACIÓN

 60 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF0937 Procesos fermentativos y
vinificaciones, incluida en el Módulo Formativo MF0037_3 Producción vitícola y
vinificaciones, regulada en el Real Decreto 646/2011, de 9 de mayo, por el que se establece
el Certificado de Profesionalidad INAH0209 Enotecnia. De acuerdo a la Instrucción de 22 de
marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la formación aportada
por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de evaluación y
acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o
vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante
del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito de las industrias alimentarias, es necesario conocer los diferentes campos de la
enotecnia, dentro del área profesional bebidas. Así, con el presente curso se pretende
aportar los conocimientos necesarios sobre los procesos fermentativos y vinificaciones.

OBJETIVOS

Controlar el desarrollo de la fermentación alcohólica estableciendo las diferencias que
representa la utilización de un cultivo seleccionado.
Programar el desarrollo de la fermentación maloláctica cuando la calidad del vino
requiere esta transformación.
Especificar la sucesión de etapas que tienen lugar en las diferentes vinificaciones
valorando la importancia de las mismas.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de los Industrias alimentarias,
concretamente en enotecnia, dentro del área profesional bebidas y a todas aquellas
personas interesadas en adquirir conocimientos relacionados con los procesos
fermentativos y vinificaciones.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF0937
Procesos fermentativos y vinificaciones, certificando el haber superado las distintas
Unidades de Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la acreditación de las
Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación
no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de
Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas
Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009
de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral).
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SALIDAS LABORALES

En general desarrolla su actividad profesional en grandes, medianas y pequeñas empresas
vitivinícolas, tanto por cuenta ajena como de forma autónoma, dedicadas a la producción de
uva, elaboración, crianza y envasado de vino.).
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF0937 Procesos

Fermentativos y Vinificaciones

Paquete SCORM: UF0937 Procesos

Fermentativos y Vinificaciones

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD FORMATIVA 1. PROCESOS FERMENTATIVOS Y VINIFICACIONES

UNIDAD DIDÁCTICA 1. LAS LEVADURAS. METABOLISMO Y CONDICIONES DE DESARROLLO.

Constituyentes de la célula de levadura.1.
Reproducción y ciclo biológico de las levaduras.2.
Fenómeno «killer».3.
Clasificación de las especies de levadura.4.
Metabolismo de las levaduras.5.
.  Vías de degradación de los azucares.6.
.  Regulación de las vías metabólicas de utilización de los azucares.7.
.  Metabolismo de los compuestos nitrogenados.8.
Condiciones de desarrollo de las levaduras.9.
.  Control de la fermentación: Cinética de la fermentación, control de temperatura,10.
ciclo de crecimiento de las levaduras, necesidades nutritivas.
.  Activadores de la fermentación: Factores de crecimiento, factores de supervivencia,11.
otros activadores de la fermentación.
.  Inhibicion de la fermentacion: Inhibición por el etanol, inhibicion por los12.
subproductos de la fermentacion. El empleo de cortezas de celulares.
.  Factores fisico-quimicos que influyen en el crecimiento de las levaduras y en la13.
fermentacion.
.  Las paradas de fermentacion.14.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. LAS BACTERIAS LÁCTICAS Y LA FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA.

Diferentes constituyentes de la célula bacteriana.1.
Taxonomía de las bacterias lácticas.2.
Identificación de las bacterias lácticas.3.
Metabolismo de las bacterias lácticas.4.
.  Nutrición de las bacterias lácticas.5.
.  Factores físico-químicos del crecimiento bacteriano.6.
.  Evolución de la microflora bacteriana láctica.7.
.  Interacciones microbianas.8.
La fermentación maloláctica. Características.9.
Importancia de la fermentación maloláctica para la calidad del vino.10.
Riesgos de la fermentación maloláctica.11.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. LAS BACTERIAS ACÉTICAS.

Características principales.1.
Clasificación y rasgos fisiológicos más importantes.2.
Metabolismo de las bacterias acéticas.3.
Influencia del desarrollo de bacterias acéticas en mostos y vinos.4.
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Evolución de las bacterias acéticas durante la vinificación y la crianza de vinos.5.
Fermentación acética. Características. Diferentes sistemas de producción de vinagre.6.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. ELABORACIÓN DE VINOS BLANCOS.

Características distintivas de las vinificaciones de blancos y criterios de calidad.1.
Extracción y protección del mosto.2.
Práctica del desfangado, correcciones del mosto.3.
Conducción de la fermentación.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. ELABORACIÓN DE VINOS TINTOS.

Tratamientos mecánicos de la vendimia y encubado.1.
Conducción de la fermentación alcohólica.2.
.  Influencia de las condiciones climáticas.3.
.  Remontado y aireación del mosto.4.
.  El control de la fermentación y finalización.5.
Conducción de la maceración.6.
Escurrido y prensado.7.
Conducción de la fermentación maloláctica.8.
.  Transformaciones del vino con la fermentación maloláctica.9.
.  Control de la fermentación maloláctica.10.
.  Condiciones necesarias para el desarrollo de la fermentación maloláctica.11.
Inoculación de cultivos bacterianos.12.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. OTRAS VINIFICACIONES.

Elaboración de vinos rosados.1.
.  Caracterización de vinos rosados.2.
.  Elaboración por prensado directo.3.
.  Elaboración con maceración corta.4.
Vinificación con maceración carbónica.5.
.  Principios de la maceración carbónica.6.
.  Metabolismo anaerobio.7.
.  Transformaciones de la uva en la maceración carbónica.8.
.  Microbiología de la maceración carbónica.9.
.  Conducción de la maceración carbónica.10.
Vinificación con calentamiento de la vendimia.11.
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