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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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UF1355 Supervisión de las Operaciones Preliminares o Técnicas de
Manipulación

DURACIÓN
50 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF1355 Supervisión de las operaciones preliminares y
técnicas de manipulación, incluida en el Módulo Formativo MF1058_3 Tratamiento de géneros
culinarios, regulada en el Real Decreto 1526/2011, de 31 de octubre, por el que se establece el
Certificado de Profesionalidad HOTR0110 Dirección y Producción en Cocina. De acuerdo a la
Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la formación
aportada por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de evaluación y
acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o vías no
formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante del fichero de
entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.

https://euroinnova.edu.es/uf1355-supervision-de-las-operaciones-preliminares-o-tecnicas-de-manipulacion-online


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

Descripción
En el ámbito de la hostelería y el turismo, es necesario conocer los diferentes campos de la dirección y
producción en cocina, dentro del área profesional de restauración. Así, con el presente curso se
pretende aportar los conocimientos necesarios para la supervisión de las operaciones preliminares y
técnicas de manipulación.

Objetivos

Supervisar la realización de las operaciones de preelaboración de los géneros culinarios, en
función del plan de trabajo establecido, de las elaboraciones culinarias que se vayan a realizar o
de las necesidades de comercialización.
Supervisar los procesos de manipulación de géneros crudos, semielaborados y elaboraciones
culinarias terminadas, controlando los resultados intermedios y finales derivados de los mismos.

A quién va dirigido
Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de la hostería y turismo, concretamente en la
dirección y producción en cocina, dentro del área profesional de restauración, y a todas aquellas
personas interesadas en adquirir conocimientos relacionados con la supervisión de las operaciones
preliminares y técnicas de manipulación.
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Para qué te prepara
La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF1355 Supervisión de
las operaciones preliminares y técnicas de manipulación, certificando el haber superado las distintas
Unidades de Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la acreditación de las Competencias
profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación no formal, vía por la que
va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de Profesionalidad, a través de las
respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el
propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias
profesionales adquiridas por experiencia laboral).

Salidas laborales
Desarrolla su actividad profesional tanto en grandes como en medianas y pequeñas empresas,
principalmente del sector de hostelería y, en concreto, del subsector de restauración, pudiendo actuar
en los pequeños establecimientos, en muchas ocasiones, como propietario y jefe de cocina
simultáneamente. Aunque su actividad profesional se desarrolla habitualmente en establecimientos
de carácter privado, también puede desarrollarla en establecimientos públicos, fundamentalmente
cuando se ubica en el sector educativo, sanitario o de servicios sociales. Cuando no actúa por cuenta
propia, realiza sus funciones bajo la dependencia del director del establecimiento, sea éste un hotel u
otro tipo de alojamiento, o un establecimiento de restauración.
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TEMARIO

UNIDAD FORMATIVA 1. SUPERVISIÓN DE LAS OPERACIONES PRELIMINARES Y TÉCNICAS DE
MANIPULACIÓN

UNIDAD DIDÁCTICA 1. APROVISIONAMIENTO INTERNO DE LAS DIFERENTES MATERIAS PRIMAS Y
ALMACENAMIENTO.

Estocaje.1.
Recepción de mercancías y control de calidad:2.

- Albaranes y pedidos.1.
- Identificación de las materias primas.2.

Conocimiento de las diferentes zonas de almacenamiento:3.
- Camaras frigorificas de verduras.1.
- Camara y timbres de pescados.2.
- Camaras y timbres de productos carnicos.3.
- Camara de productos lacteos.4.
- Congeladores.5.
- Almacenes de productos no perecederos o economato.6.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. TÉCNICAS DE PREELABORACIÓN DE GÉNEROS CULINARIOS.

Tipos de corte, caracteristicas y aplicaciones:1.
- Verduras:1.

. Cincelar.2.

. Brunoise.3.

. Juliana.4.

. Mirepoix.5.

. Paisana.6.

. Cuartier.7.

. Mencey.8.

. Mondar.9.

. Pelar.10.

. Vivo.11.

. Tornear.12.
- Pescados:1.

. Filetear.13.

. Desbarbar.14.

. Despellejar.15.

. Desescamar.16.

. Vaciar.17.

. Supremas.18.

. Rodajas.19.

. Medallones.20.
- Mariscos:1.

. Pelar.21.

. Capar.22.
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. Abrir.23.

. Cortar.24.
- Carnes:1.

. Deshuesado.25.

. Limpieza.26.

. Bridado.27.

. Troceado.28.

. Trinchado.29.

. Mechado.30.

. Racionamiento.31.
Riesgos en la ejecución.32.
Términos culinarios relacionados con la preelaboración.33.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. EQUIPOS, MAQUINARIA Y ÚTILES ASOCIADOS.

Gran maquinaria.1.
Pequeña maquinaria.2.
Utiles asociados:3.
-Menaje:4.
. Tablas de corte.5.
. Ollas.6.
. Recipientes gastronorm.7.
. Chinos y escurridores.8.
. Cazos, aranas y espumaderas.9.

- Herramientas de corte:1.
. Peladores.10.
. Mandolinas.11.
. Cuchillos.12.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. PROCESOS DE APROVECHAMIENTO DE GÉNEROS CULINARIOS.

Formas de aprovechamiento:1.
- Aprovechamiento de recortes para diferentes preparaciones:1.

. Espinas para fumet o caldos.2.

. Huesos para jugos o fondos.3.

. Recortes de carne, pescado, verdura y fruta para rellenos o coulis.4.
Presentaciones de alimentos aprovechados:5.

- Complemento o guarnición de un plato.1.
- Tapas.2.
- Aperitivos.3.
- Buffet.4.
- Base de otras preparaciones complejas.5.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. LIMPIEZA DE INSTALACIONES, EQUIPOS Y MAQUINARIA DE COCINA.

Equipos:1.
- Hornos.1.
- Salamandras.2.
- Cocinas.3.
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- Batidores.4.
- Otros.5.

Instalaciones:2.
- Local.1.
- Cámaras.2.
- Almacenes.3.

Herramientas:3.
- Cuchillos.1.
- Petit menage.2.

Supervisión de la desinfección en el área de trabajo.4.
Medidas de seguridad en la limpieza.5.
Sistemas de limpieza para cada máquina.6.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

¡Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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