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 DURACIÓN

 30 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF0060 Aprovisionamiento y almacenaje de
alimentos y bebidas en el bar incluida en el Módulo Formativo MF0258_1 Aprovisionamiento,
bebidas y comidas rápidas regulada en el Real Decreto 1376/2008, de 1 de agosto, por el que
se establece el Certificado de Profesionalidad HOTR0208 Operaciones Básicas de
Restaurante y Bar. De acuerdo a la Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se
determinan los criterios de admisión de la formación aportada por las personas solicitantes
de participación en el procedimiento de evaluación y acreditación de competencias
profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o vías no formales de formación.
EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante del fichero de entidades del
Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

Como competencia general, dentro de las operaciones básicas de restaurante y bar se
encuentra asistir en el servicio y preparar y presentar bebidas sencillas y comidas rápidas,
ejecutando y aplicando operaciones, técnicas y normas básicas de manipulación, preparación
y conservación de alimentos y bebidas. Así, el presente curso aporta los conocimientos
necesarios para ejecutar operaciones básicas de aprovisionamiento y almacenaje de
alimentos y bebidas en el bar.

OBJETIVOS

Efectuar la recepción de alimentos y bebidas para su posterior almacenaje y
distribución.
Diferenciar las bebidas y alimentos de uso común en el bar, describiendo sus
aplicaciones, variedades y cualidades.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a todas aquellas personas, profesionales del ámbito de la
restauración o no, que estén interesados en adquirir conocimientos relativos a las
operaciones básicas de restaurante o bar, en general, y aquellos aspectos relacionados con
el aprovisionamiento y almacenaje de alimentos y bebidas en el bar, en particular.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF0060
Aprovisionamiento y Almacenaje de Alimentos y Bebidas en el Bar, certificando el haber
superado las distintas Unidades de Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la
acreditación de las Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral
y de la formación no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente
Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan
publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo (
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Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas
por experiencia laboral)

SALIDAS LABORALES

Desarrolla su actividad profesional, como auxiliar o ayudante, tanto en grandes como en
medianas y pequeñas empresas de restauración, bares y cafeterías. En los pequeños
establecimientos puede desarrollar su actividad con cierta autonomía.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF0060 Aprovisionamiento y

Almacenaje de Alimentos y Bebidas en el Bar

Paquete SCORM: UF0060 Aprovisionamiento

y Almacenaje de Alimentos y Bebidas en el

Bar

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD DIDÁCTICA 1. REALIZACIÓN DE OPERACIONES SENCILLAS DE ECONOMATO Y
BODEGA EN EL RESTAURANTE-BAR

Solicitud y recepción de géneros culinarios y bebidas: métodos sencillos,1.
documentación y aplicaciones.
Almacenamiento: métodos sencillos y aplicaciones.2.
Controles de almacén.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. UTILIZACIÓN DE MATERIAS PRIMAS CULINARIAS Y GÉNEROS DE USO
COMÚN EN EL BAR

Clasificación: variedades más importantes, caracterización, cualidades y aplicaciones1.
básicas.
Clasificación comercial: formas de comercialización y tratamientos habituales que le2.
son inherentes; necesidades básicas de regeneración y conservación.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. DESARROLLO DEL PROCESO DE APROVISIONAMIENTO INTERNO EN
EL RESTAURANTE-BAR

Formalización y traslado de solicitudes sencillas.1.
Ejecución de operaciones en el tiempo y forma requeridos.2.
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