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 DURACIÓN

 40 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF0695 Manipulación de alimentos,
seguridad y protección ambiental en mataderos, incluida en el Módulo Formativo MF0031_2
Sacrificio, faenado y despiece de animales, regulada en el Real Decreto 646/2011, de 9 de
mayo, modificado por el Real Decreto 990/2013, de 13 de diciembre, por el que se establece
el Certificado de Profesionalidad INAI0208 Sacrificio, Faenado y Despiece de Animales. De
acuerdo a la Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de
admisión de la formación aportada por las personas solicitantes de participación en el
procedimiento de evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas a
través de la experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN
S.L. es una entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y
Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito de las industrias alimentarias, es necesario conocer los diferentes campos del
sacrifico, faenado y despiece de animales, dentro del área profesional cárnicas. Así, con el
presente curso se pretende aportar los conocimientos necesarios para la manipulación de
alimentos, seguridad y protección ambiental en mataderos.

OBJETIVOS

Los objetivos a alcanzar con la realización de este Curso de Matadero son los siguientes: 
Evaluar las consecuencias para la seguridad y salubridad de los productos y consumidores de
la falta de higiene en los medios de producción, de su estado o grado de deterioro y de los
hábitos de trabajo.
Conocer el Plan de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control y registros asociados en
el matadero.
Analizar los riesgos y las consecuencias sobre el medio ambiente, derivados de la actividad
de la industria cárnica.
Analizar los factores y situaciones de riesgo para la seguridad y las medidas de prevención y
protección aplicables en la industria cárnica.
Conocer el mantenimiento a nivel usuario de los equipos y herramientas necesarios para el
sacrificio y faenado.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este Curso de Manipulación de Alimentos, Seguridad y Protección Ambiental de Mataderos
está dirigido a los profesionales del mundo de las industrias alimentarias. Concretamente
aquellos dedicados al sacrificio, faenado y despiece de animales, dentro del área profesional
cárnica. Y en general a todas aquellas personas interesadas en adquirir conocimientos
relacionados con la manipulación de alimentos, seguridad y protección ambiental en
mataderos.

PARA QUÉ TE PREPARA
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La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF0695
Manipulación de alimentos, seguridad y protección ambiental en mataderos. Certificando el
haber superado las distintas Unidades de Competencia en ella incluidas. Y va dirigido a la
acreditación de las Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral
y de la formación no formal. Vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente
Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan
publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo
(Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas
por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Tras realizar este Curso de Matadero, ejerce tu actividad profesional en establecimientos de
tamaño diverso: mataderos industriales, salas de despiece y carnicerías donde se faene
ganado (vacuno, equino, porcino, aves y conejos). Desarrollando las funciones de recepción,
producción (preparación de equipos, ejecución y control de las operaciones, calidad del
producto) y almacén (almacenamiento y expedición de productos).
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF0695 Manipulación de

Alimentos, Seguridad y Protección Ambiental

de Mataderos

Paquete SCORM: UF0695 Manipulación de

Alimentos, Seguridad y Protección Ambiental

de Mataderos

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD FORMATIVA 1. MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS, SEGURIDAD Y
PROTECCIÓN AMBIENTAL EN MATADEROS

UNIDAD DIDÁCTICA 1. NORMAS Y MEDIDAS SOBRE HIGIENE EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA:

Normativa higiénico sanitaria aplicable en mataderos.1.
Higiene alimentaria. Buenas prácticas de manipulación. Medidas de higiene personal.2.
Requisitos higiénicos generales de instalaciones y equipos. APPCC.3.
Plan de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control.4.
Métodos de control de plagas: desratización y desinsectación.5.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. LIMPIEZA DE INSTALACIONES Y EQUIPOS:

Concepto y niveles de limpieza.1.
Procesos y productos de limpieza, desinfección, esterilización, desinsectación,2.
desratización.
Sistemas y equipos de limpieza.3.
Técnicas de señalización y aislamiento de áreas o equipos.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. INCIDENCIA AMBIENTAL DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA Y MEDIDAS
DE PROTECCIÓN AMBIENTAL:

Agentes y factores de impacto.1.
Tipos de residuos generados.2.
Normativa aplicable en mataderos sobre protección ambiental.3.
Ahorro y alternativas energéticas.4.
Residuos sólidos y envases.5.
Emisiones a la atmósfera.6.
Vertidos líquidos7.
Otras técnicas de prevención o protección.8.
Buenas prácticas ambientales9.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. SEGURIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA EN MATADEROS:

Normativa laboral aplicable en mataderos.1.
Planes de seguridad.2.
Dispositivos de señalización, seguridad y equipos de protección individual.3.
Factores y situaciones de riesgo y normativa.4.
Medidas de prevención y protección.5.
Situaciones de emergencia y accidentes.6.
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UNIDAD DIDÁCTICA 5. MANTENIMIENTO NIVEL USUARIO DE EQUIPOS Y HERRAMIENTAS

Manuales de procedimientos e instrucciones de utilización de los equipos y1.
herramientas.
Higiene alimentaria.2.
Seguridad alimentaria.3.
Preparación y disposición de los equipos y herramientas de trabajo.4.
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