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 DURACIÓN

 60 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF0697 Utilización de Equipos y Utillaje en la
Elaboración y Tratamiento de Productos Alimentarios incluida en el Módulo Formativo
MF0544_1 Operaciones Básicas de Procesos de Productos Alimentarios, regulada en el Real
Decreto 646/2011, de 9 de Mayo, por el que establece el correspondiente Certificado de
Profesionalidad INAD0108 Operaciones Auxiliares de Elaboración en la Industria Alimentaría.
De acuerdo a la Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de
admisión de la formación aportada por las personas solicitantes de participación en el
procedimiento de evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas a
través de la experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN
S.L. es una entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y
Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En la actualidad, en el mundo de las industrias alimentarias y dentro del área profesional de
alimentos diversos, más concretamente en las operaciones auxiliares de elaboración en la
industria alimentaria, es muy importante conocer los diferentes procesos por cual se
realizan. Por ello, con el presente curso se trata de aportar los conocimientos necesarios
para conocer la utilización de equipos y utillaje en la elaboración y tratamiento de productos
alimentarios.

OBJETIVOS

Efectuar tareas simples en las técnicas de elaboración de productos alimentarios con
el utillaje y equipos adecuados
Caracterizar y ayudar en la aplicación de los tratamientos finales de conservación y
acabado de productos alimentarios

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a todas aquellas personas que se dedican al mundo de las industrias
alimentarias, más concretamente en las operaciones auxiliares de elaboración en la industria
alimentaria, dentro del área profesional alimentos diversos que pretendan obtener
conocimientos relacionados con la utilización de equipos y utillaje en la elaboración y
tratamiento de productos alimentarios.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF0697
Utilización de Equipos y Utillaje en la Elaboración y Tratamiento de Productos Alimentarios
certificando el haber superado las distintas Unidades de Competencia en ella incluidas, y va
dirigido a la acreditación de las Competencias profesionales adquiridas a través de la
experiencia laboral y de la formación no formal, vía por la que va a optar a la obtención del
correspondiente Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias
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que vayan publicando las distintas Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio
de Trabajo (Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales
adquiridas por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Desarrolla su actividad en la industria alimentaria de pequeño, mediano o gran tamaño,
tanto las que se dedican a la fabricación directa de transformados alimentarios, como las de
servicios y productos auxiliares para el sector. Se integra en un equipo de trabajo con otras
personas donde desarrolla tareas normalizadas de apoyo en las áreas de recepción,
preparación, elaboración y conservación; y opera de forma automática, dispositivos, equipos
e instalaciones en la línea de producción y en la de envasado y embalaje. Trabaja siempre
bajo instrucciones y con elemental autonomía técnica.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF0697 Utilización de

Equipos y Utillaje en la Elaboración y

Tratamiento de Productos Alimentarios

Paquete SCORM: UF0697 Utilización de

Equipos y Utillaje en la Elaboración y

Tratamiento de Productos Alimentarios

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD DIDÁCTICA 1. OPERACIONES BÁSICAS DE ELABORACIÓN DE PRODUCTOS
ALIMENTARIOS.

Descripción elemental, finalidad y parámetros básicos a controlar en las principales1.
operaciones para elaborar productos alimentarios

UNIDAD DIDÁCTICA 2. EQUIPOS, MAQUINARIA Y UTILLAJE UTILIZADO EN LA ELABORACIÓN
DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS.

Funcionamiento, instrumental de control y regulación básica de la maquinaria habitual1.
de la industria alimentaria
Descripción y manejo de las herramientas y utensilios básicos en la industria2.
alimentaria; cuchillos, pinzas, desconchadoras, rejillas, fuentes ollas, cazos, espátulas,
etc.
Medidas de higiene y seguridad en la manipulación de productos y en el manejo de3.
útiles y equipos.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. TRATAMIENTOS FINALES DE CONSERVACIÓN Y ACABADO DE
PRODUCTOS ALIMENTARIOS.

Tipos de tratamiento para conservación y acabado de productos alimentarios.1.
Productos y procesos.
Descripción y manejo básico de equipos y maquinaria de conservación y acabado de2.
productos.
Sistemas elementales de control y registro de datos.3.
Anomalías y correcciones.4.
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